
   
 

MINI-KAESEREI DYNAFROM® 2500



Tecnal Kerndaten 

 Tecnal ist ein mittelgrosses Unternehmen mit Sitz in Niort (Westfrankreich) 
 Die 2 Geschäftsbereiche von Tecnal sind Prozesstechnik und Käsereitechnik 

 
 
 
 
 

 Tecnal  
• Ein erfahrener Partner in Milch- und Käsetechnologie 
• Kompetente Spezialisten für eine perfekte Projektierung 
• Eine fortgeschrittene F&E-Abteilung unter Leitung eines Käsetechnologen 
• Reichhaltiges Sortiment an Test- und Leihgeräten 

 

 

40 Jahre 
Erfahrung mit Käse 

103  
Mitarbeiter 

€15.5m 
Umsatz 2013 

8’000 m² 
Werkstattsfläche 

Milch-
Annahme 

Milch-
Behandlung Koagulation Portionierung 

& Abtropfung 

Stapeln § 
Abstaplen / 
Ausformen & 

salzen 

Reifung Schneiden Verapcken 



TECNAL Käse-Kompetenz 

Weichkäse & 
Sauermilchkäse Ziegenkäse Edelpilz Frisch- & 

Streichkäse 
Feta und 

Hirtenkäse 



VORTEILE DES SYSTEMS DYNAFROM® 2500 

 Passend für viele Käsetypen 
 

 Manueller, halbautomatischer 
oder vollautomatischer Betrieb 
 

 Volle Flexibilität :  
 einfacher Rezepten-Wechsel 
 technologische Zeiten 

individuell verstellbar 
 

 Für kleine oder grosse Mengen 
 

 Günstig und erweiterungsfähig 



Die Vorteile der Mini-Käserei DYNAFROM® sind: 
 
 - Einhaltung und Wiederholbarkeit Ihrer technologischen Zeiten 
 - Einfache Umstellung 
 - Wiederholbare Beschaffenheit des Bruch/Molke-Gemisches    
 (Trockenmasse) mit folgenden Ergebnissen:  

  Reguläre Abtropfung 
  Geringe Standardabweichung 
  Stabilität des Produktes 

 - Kein Überlauf von Gemisch bei Wannen-Transfer 
 - Wegfall von harten und gefährlichen Arbeitsgängen 
 - Kostengünstige Erweiterung 
 - Kostengünstige Aufrüstung 
 
  

DYNAFROM® 2500 



Die Mini-Käserei wurde als Baukastensystem entwickelt  und wächst  
zusammen mit Ihrer Produktionsmengen. Die neuen Module 
(Erweiterung oder Aufrüstung) passen stets mit den bestehenden 
zusammen.  
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TECNAL junge Referenzen 

http://www.garciabaquero.com/
http://www.woolwichdairy.com/
http://www.skotidakis.com/fr/
http://www.malo.fr/
http://hodna-lait.com/
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